


Menukaart

Patisserie € 5,50
* Appelgebak met slagroom
 Citroentaartje met siagroom

Hapjes
* Makreel Jose Gourmet € 12,50
* Kaasplankje van Breider € 13,50
e /olderspek van Van Broekhuizen € 12,50
* Portie bitterballen € 8,50
* Calamaris met knoflooksaus € 9,50
e Oester naturel, ceviche of gegratineerd € 3,95 p.st.
Voorgerechten € 16,00

e Gebakken Brioche brood met rivierkreeftsalade, groene appel en zeewier
e Terrine van fazant met compote van appel en krokante kippenhuid

e Carpaccio van rund met pesto, Parmezaanse kaas en pijnboompitten

* Gepoft buikspek metingelegde komkommer, spitskool en taugé

* Krokante gamba's met salade van natuurlijk pittige groenten en koriander
» Gerookte zalm met mierikswortel, bieslook en getoast brioche brood

e Ceviche van zeebaars met roze peper en bieslook

Soepen € 9,50
* Kreeftensoep met tomaat en bieslook
* Soep van Eekhoorntjesbrood met gebakken paddestoelen
* Fazant met groene linzen en steranijs

Hoofdgerechten

* Plins van Kip met knolselderij, eekhoorntjesbrood

en jus met sjalotten € 25,00
* Varkenshaas Wellington met jégersaus en bimi € 25,00
e Hazenpeper met rode kool een aardappelpuree € 27,50
e Tournedos (200 gram) met jus, sialotten en getoast brioche brood € 33,50
* Rib eye met Parmezaanse kaas en paddenstoelen € 33,50
» Kabeljauw met bereidingen van biet, dille en Ponzu saus €27,50
e Roodbaars met zuurkool en Hollandaise saus €27,50
e Ravioli gevuld met kreeft, pompoen puree en gembersaus €35,00
* Hele kreeft met Parmezaanse saus en tomaten €44,50

Vegetarisch

Te bestellen als voorgerecht voor € 16,00
en als hoofdgerecht voor € 26,50

* Aardappel creme met paddenstoelen, créme fraiche en limoen
* Bereidingen van biet met citroenboter en dille
e Tomaat met Greek White en basilicum (koud gerecht)

Desserts € 10,00
e Tarte Tatin van Jonagold met vers gedraaid vanille ijs
e Roomrijst met vanille, olijfolie, kaneel en zeezout
e Madeleines met Zwitserse room en citroenijs
» Kaasplankje van Breider +€ 3,50
e Poortman bonbons 5 stuks

Noenmaal €19,50
Te bestellen van 12.00 tot 16.00 uur

e Soep van de chef
e Brioche brood met diverse soorten beleg
* Klein dessert als nagerecht
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